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MIG MAG LASTOORTSEN;LASTOORTSEN MIG MAG

LASPISTOOL MB 24 EVO PRO AIR 5M

De MB EVO PRO 24 5m van Abicor Binzel is een robuuste en lichte, professionele luchtgekoelde MIG/MAG
lastoorts die uitblinkt in ergonomie.

De MB EVO PRO laspistolen bieden een totaal nieuw concept in design, vorm en
functionaliteit. De ongeëvenaarde ergonomie creëert een groter gevoel van controle,
wat de lasser toelaat zich “één” te voelen met het pistool. De positie van de schakelaar,
het design en het kogelgewricht garanderen een optimaal gebruikscomfort in alle
lasposities.

Bij MIG/MAG lassen zijn zware werkomstandigheden courant. Niettegenstaande een
laag gewicht en geraffineerd design moeten pistolen uitblinken in robuustheid en
levensduur. Het innovatieve gamma MB EVO PRO zet de nieuwe maatstaf met nieuwe
schroefverbindingen en de toegenomen ruimte in de handgreep staat garant voor snel
en efficiënt onderhoud. Technologie voor professionals.

De luchtgekoelde MB EVO PRO laspistolen met de innovatieve lichtgewicht BIKOX®LW
garanderen een optimaal gebruikscomfort in alle lasposities. Het verbeterd comfort en
een lagere spierbelasting hebben een duidelijk meetbare impact op de kwaliteit van de
lasnaad.

Kenmerken

· Beproefde “MB” slijtonderdelen – voor hoge standtijden.

· Authentieke twee-componenten handgreep – robuust en ergonomisch.

· Optimale positie van de schakelaar – nauwkeurige en betrouwbare bediening.

· Unieke binnengeometrie voor luchtgekoelde pistolen – voor een koelere
handgreep met maximale mechanische belastbaarheid.

· Low weight BIKOX®(LW) – tot 34 % gewichtsbesparing.

· Robuuste, compacte centraalaansluiting.

Technische specificaties

· Type koeling: luchtgekoeld

· Lengte toorts: 5m

· Belasting CO2: 250A

· Belasting menggas M21: 220A

· Inschakelduur 60%

· Draaddiameter: 0,8 - 1,2 mm
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